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24 DE DICIEMBRE 24 DE DICIBMBRE

APERITIVOS MARIDAJE

SELECCION DE TEQUILLAS ESPECIALMENTE SELECCIONADO POR NUESTRO SUMILLER

PANES DE LARGA FERMENTACION Y MASA MADRE HECHOS EN CASA
MESTRES VISOL GRAN RESERVA 2014
PEQUENOS BOCADOS C.O CAVA XAREL-LO, MACABEO Y PARELLADA

TORRALBENC 2018 V.T ILLA DE MENORCA

GRAN MENU DEGUSTACION ‘
235/ SAUVIGNON BLANC, VIOGNIER Y CHARDONNAY

TARTAR DE GAMBA ROJA CON CREMA DE LECHE DE COCO, CAVIAR Y AIRE

DE MENTA -
LA SERVIL 2019 MAGNUM D.O JUMILLA

VIERA A LA BRASA CON LACAS DE PAPADA Y SALSA DE VERDE MONASTRELL

HUEVO ROTOS A LA CARBONARA TRUFADOS CON PAPA NEGRA

EL SEQUE DULCE 2016 D.O. ALICANTE
MERLUZA DE PINCHO CON GEL DE YUZU,

ALMEJAS ABIERTAS AL NATURAL Y AIRE DE HINOJO. ek
CARRE DE CORDERO CON TATIN DE PAPAYA, PURE DE CALABAZAY 160€
COMINO, AIRE DE LENTEJAS Y REDUCCION DE SUS JUGOS e
3 34
ESFERAS DE MELON EN CAIPIRINA, SN =
HELAQIO DE CASCARA DE LIMON Y SOPA FRIA DE YOGUR \

LAS TERRAZAS DE ABAMA

ABAMA RESORT TENERIFE




